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Risolì rivisita con materiali innovativi uno degli 
strumenti da cottura della tradizione italiana: la 
teglia da forno.
Linee pulite donano al prodotto un design fresco, 
la qualità dell’alluminio pressofuso garantisce 
prestazioni di cottura ottimali.
Lo spessore di 6mm assicura l’indeformabilità 
del prodotto nel tempo e la costante diffusione del 
calore, per una cottura uniforme che conserva 
aromi e sapori. 

Risolì revisits one of the cooking tools with 
innovative materials from traditional Italian 
cooking: the baking sheet.
Clean lines give the product a fresh, quality 
cast aluminum ensures cooking performance 
optimal.
The thickness of 6mm ensures the dimensional 
stability of the product over time and despite the 
constant heat distribution for even cooking and 
keeps aromas and flavors.



Il triplo strato antiaderente permette di cucinare con 
pochi grassi e la pulizia del prodotto è semplice e 
veloce poichè il cibo non aderisce alla superficie 
della teglia.

La produzione è 100% italiana: sicura, controllata e 
certificata.

The triple layer non-stick allows you to cook 
low-fat and the cleaning of the product is quick 
and easy because the food does not stick to the 
surface of the pan.
 
The production is 100 % Italian granted, 
controlled and certified.
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